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Mot du président

Par Jacques Ayotte

Tres cheres paroissiennes et chers paroissiens,
Je serai tres bref car il y a déja beaucoup de matiere dans ce numéro.

Dans un premier temps, je tiens a remercier chaleureusement celles et
ceux qui ont généreusement contribué au fonds spécial pour I'achat
de bibles. Nous avons regu pres de 300 $ jusqu’a présent et le Conseil
de paroisse a décidé d’avancer un montant équivalent pour acheter 30
exemplaires de la TOB qui sont maintenant dans les bancs de I’église.
Nous comptons poursuivre la cueillette des dons de facon a ajouter
d’autres exemplaires au cours des prochains mois. Merci encore ou a
I'avance !

Vous trouverez ci-joint un questionnaire adressé a chaque personne
adulte dont le nom figure sur la liste d’envoi de I'Eglise unie Saint-
Pierre. La présentation de ce questionnaire et des raisons d’y répon-
dre se trouvent dans les pages qui suivent sous la rubrique « Mot du
pasteur ». Comme nous avions décidé en 1998 de mettre a jour notre
liste de membre aux deux ans, le temps est donc venu... IL EST TRES
IMPORTANT QUE CHACUNE ET CHACUN REMPLISSE CE QUESTIONNAIRE
et le fasse parvenir a Gérald avant ou le 12 mars 2000. Merci de nous
aider a vous aider !

Enfin, je vous rappelle que VOUS ETES CORDIALEMENT CONVOQUE
(E)s (1) A VENIR PARTICIPER A L’ASSEMBLEE GENERALE ANNUELLE
DE LA PAROISSE QUI SE TIENDRA AU SOUS-SOL DE L'EGLISE LE DI-
MANCHE 12 MARS PROCHAIN. LE CULTE DOMINICAL AURA LIEU
JUSTE AVANT, A 15H00. NOUS COMPTONS SUR VOTRE PRESENCE
ACTIVE !

«Et le Seigneur adjoignait chaque jour a la communauté ceux qui trou-
vaient le salut.» (Ac 2, 47)
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Mot du pasteur : « Et le Seigneur adjoignait chaque
jour a la communauté » (Ac 2, 47)

Par Gérald Doré
En guise d’introduction a un questionnaire.

Nous voulons étre une communauté chrétienne
souple, ouverte et qui ne fasse pas peser sur ses
membres le poids de contraintes d’un autre temps.
En méme temps, nous avons a relever le défi de
mieux nNous organiser, parce qu’ensemble, « nous
avons été créés en Jésus-Christ (nous sommes créés
en Jésus-Christ) pour les ceuvres bonnes que Dieu a
préparées d’avance afin que nous nous y enga-
gions » (Ep 2, 10). Dans notre cas, si mon discerne-
ment est valable, il semble bien que les « ceuvres
bonnes » dont il s’agit consistent en l'accueil de
personnes en recherche spirituelle pour qui notre
approche chrétienne et notre mode de célébration
communautaire de la foi représentent des réponses
attendues. 1l nous revient, dans la mesure de nos
moyens, de nous en rendre aptes, en nous organi-
sant. Autrement, pour reprendre une expression
de Dietrich Bonhoeffer, nous ferions « bon mar-
ché » de la grace qui nous est faite. « La grace a
bon marché », ¢’est notamment pour lui « le bap-
téme sans discipline ecclésiastique » (Bonhoeffer,
1962: 12) ; ce que je me permets de traduire en ter-
mes plus contemporains par : I'adhésion chrétienne
réfractaire a I’organisation.

Tous les degrés de participation sont les bienvenus
a I'Eglise unie Saint-Pierre, depuis la personne qui
considere que I'Eglise unie est « son » Eglise et
Saint-Pierre « sa » paroisse, jusqu’a celle qui s’ar-
réte un dimanche « pour voir » ou demander sim-
plement de recevoir La Parpaille pour « étre infor-
mée ». Nous avons néanmoins besoin de bien iden-
tifier le noyau de ceux et celles qui se reconnaissent
eux-mémes comme « membres », acceptant ainsi
d’assumer, et éventuellement de porter, la continui-
té de notre petite communauté chrétienne réformée.

Au sens de nos reglements (Le Manuel), les
« membres de la paroisse » sont ceux et celles qui
« ont le droit de vote a toutes les assemblées » et
qui, a chaque assemblée, peuvent étendre ce droit
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aux autres qui participent a des de-
grés divers a la vie de la paroisse, et
sont appelés « adhérant(e)s » dans lI'actuelle traduc-
tion francaise du Manuel (art. 113). Jappellerais plu-
tot pou ma part ces derniers des « participant(e)s »,
puisqu’en francais, adhérent est a toute fin pratique
synonyme de membre. Pour revenir a la catégorie de
« membre » ou « membre a part entiere », comme dit
le Manuel, on y est admis « soit par le baptéme, soit
par le baptéme et la confirmation, soit par certificat
de transfert de statut de membre en regle d’autres
paroisses de I'Eglise unie ou d’autres confessions ou
soit par renouvellement de la foi chrétienne » (art.
012). Les personnes qui ont été baptisées dans une
Eglise chrétienne autre que I'Eglise unie n‘ont pas a
étre baptisées de nouveau.

Nous sollicitons, Jacques, le président du Conseil de
paroisse, et moi, a titre de pasteur et président du
Conseil des Anciens, responsable de I’'admission des
nouveaux membres, votre collaboration pour répon-
dre au questionnaire joint au présent envoi de La Par-
paille. L’objectif de ce questionnaire est de mettre a
jour notre liste de paroisse, en tenant compte du de-
gré de participation dans lequel vous vous situez par
rapport a elle. A lintérieur d’'un méme ménage,
nous invitons les adultes (18 ans et plus) a remplir
chacun un exemplaire du questionnaire puisque
nous ne prenons évidemment pas pour acquis que
les conjoints et enfants adultes d’'un méme ménage
ont un rapport identique a I'Eglise et a la paroisse.
La réponse au questionnaire sera éventuellement
pour plusieurs une occasion de réflexion sur ce rap-
port. Si vous étes des conjoints avec enfants (moins
de 18 ans), nous suggérons que I'un(e) d’entre vous
réponde aux questions les concernant et que l'autre
indique que ces informations apparaissent sur le pre-
mier questionnaire. Celles-ci nous aideront a plani-
fier et mettre en ceuvre les activités d’éducation chré-
tienne dans la paroisse : école du dimanche (ou école
biblique) pour les enfants et préparation a la profes-
sion de foi (ou confirmation) pour les adolescent(e)s.
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En résumé, vos réponses au questionnaire nous ai-
deront a faire le point sur :

- Qui est « membre en regle » ou souhaite le deve-
nir ;

- Qui est « adhérant(e) » et qui souhaite conserver
ce statut ;

- Qui est « correspondant(e) » (recoit La Parpaille
par la poste) et ne souhaite pas pour le moment
augmenter sa participation ;

- Qui sont, enfin, les enfants et les adolescents(e)s
susceptibles d’étre inscrits aux programmes d’é-
ducation chrétienne et quel est leur 4ge.
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Votre collaboration sera donc tres appréciée, en par-
ticulier celle de nos esprits les plus « libertaires » qui
ne manqueront pas de surmonter quelque réticence
pour ce faire.

Il N’y a pour moi aucune contradiction a passer ces
« technicalités » a la citation des Actes des apotres
par laguelle je conclurai a travers les modestes tech-
niques d’organisation communautaire que nous dé-
ployons. « Et le Seigneur adjoignant chaque jour a la
communauté ceux qui trouvaient le salut » (Ac 2,
47).

Référence : Bonhoeffer, D., Le prix de la grice, Neufchatel, Dela-
chaux et Niestlé, 1972

De bons souvenirs...

A notre culte de Noél 1999, nous avons chanté, prié
et écouté la parole de Dieu en plusieurs langues. Je
me suis sentie reconnaissante que les circonstances
de la vie m’aient permis d’apprendre ces langues,
de comprendre et d’étre touchée par le message de
la naissance de Jésus Christ. Une seule langue ne
m’a pas touchée : le latin. J'ai bien essayé de com-
prendre ; ici et la jai compris mais pas assez pour
que cela me parle.

Dans le silence de mon cceur, pendant qu’on chan-
tait en latin, j'ai essayé de trouver les mots de ce
cantique dans ma langue maternelle. Toute suite les
mots ont surgis : Herbei, o ihr Gldubigen, fréhlich
triumphierend !... En peu de temps, je me suis rap-
pelé, puis jai compris et le cantique est devenu vi-
vant. Le message de No&l m’avait de nouveau tou-
chée.

Dans le silence de mon cceur, jai pensé a Martin
Luther qui avait lutté contre I’habitude de I'Eglise
de Rome qui annoncait la bonne nouvelle dans une
langue inconnue des allemands. Luther disait qu’il
faut parler la langue des gens pour toucher leur
ceeurs avec le message de Jésus Christ . 1l faut parler
leur langue. Il a traduit la bible en allemand, il a écrit
et composé des cantiques en allemand , il préchait

et priait et chantait dans leur langue. La nouvelle im-
primerie a fait le reste...les gens ont été touchés.

Dans le silence de mon cceur, pendant qu’on chantait
dans une langue qui m’était inconnue, j ‘ai chanté
“ Herbei, o ihr Gldubigen... 7 JYai été touchée par le
message de ce beau et vieux cantique.

Dans le silence de mon cceur, jai pensé gqu’il avait
raison, Luther.

Helga Bédard
23 février 2000
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Des nouvelles d’Australie !

Glenelg, 21 février 2000
Salutations a tous!

Au moment ot nous écrivons cette lettre, il est
20hrs et il fait encore chaud. Les oiseaux, des per-
roquets arc-en-ciel et des pies, chantent a tue-téte,
et il y a une odeur formidable dehors puisqu’il a
plu aujourd’hui et les eucalyptus dégagent des
parfums sucrés! Pour nous, en plus de sauter un
hiver québécois nous avons une chance extraordi-
naire de découvrir les cachets visuels, olfactifs et
auditifs de I’ Australie !

Il s’est passé déja quelques mois depuis notre der-
niere lettre. Nous avons fait un tres beau voyage
le long de la cote entre Adelaide et Melbourne
juste avant Noél. Nous avons visité des cavernes
avec toutes les mites et les tites et des chauve-
souris et le parc national des Douze Apotres avec
ses rochers ressemblant un peu a ceux de Mingan.
Nous sommes ensuite allés chez des amis a Mel-
bourne pour célébrer Noél. Le 26 décembre, René
s’est empressé de suivre la tradition OZ et est allé
a un match de cricket : I'Inde contre I’Australie.
Presque tout Melbourne était au rendez-vous !
Depuis nous avons acheté notre petit baton de
cricket et pratiquons avec les enfants sur la plage.
La St-Sylvestre fat aussi pour nous tres spéciale
puisque que nous sommes allés a la plage pour fé-
ter. Nous étions assis avec les deux pieds dans le
sable pour regarder de magnifiques feux d’artifice
au-dessus de I'eau. Le lendemain nous avons sui-
vi a télévision le passage a I'an 2000 et fété de
nouveau lorsqu’il fat minuit a Québec!

Les vacances d’été se sont terminées il y a 3 semai-
nes et Alexis est maintenant de retour a I’école. Il
a pris beaucoup d’assurance depuis septembre et
deviendrait rapidement un petit garcon australien
et avec un accent local parfait si nous restions ici !
Mathias aussi a ses activités: un playgroup avec
d’autres enfants de son age et un kiddigym qui est
un heure d’activités de gymnastique. René conti-
nue ses millions d’activités planifiées ! Et moi,

Anika, et bien je tiens la barre et j’écris des lettres!

Pour ce qui est de la température, nous y goatons
enfin. Il fait depuis trois semaines toujours plus de
30 degrés ! Ha | Quand nous pensons a la poudrerie
et -30 degrés. Tout ¢ca nous semble tres tres loin!

Nous avons la chance d’avoir la visite des parents
de René depuis quelques jours. Nous avons planifié
un petit voyage a Kangaroo Island prochainement
pour explorer un petit coin ou la faune et la flore ont
été préservés (des colonies de phoques, des ornitho-
rynques, koalas, kangourous...). Nous avons aussi
réussi a attirer Helga et Denis a venir jusqu’ici en
mars et ils seront nos prochains complices d’explo-
ration du centre de I’Australie et de la région de
Cairns.

Si vous désirez nous écrire un petit mot voici notre
adresse:

2A Gowver Street

Glenelg East, SA 5045

Australia

ou via courriel: anikabedard@hotmail.com

Nous pensons souvent a vous tous et nous vous sa-
luons cordialement !

Anika, René, Alexis et Mathias xxx
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Calendrier des activités

Pour toute information sur la tenue des activités, vous pouvez téléphoner a I’église et
le répondeur vous informera des activités a venir ou de toute modification au calen-

drier.

MARS

Dimanche

Dimanche

Dimanche

Jeudi

Dimanche

AVRIL

Dimanche
Dimanche
Dimanche

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Dimanche

Dimanche

12

19

23

26

16

19

20

21

23

30

2000

Culte a 9h30 avec Sainte Cene

ATTENTION : Pas de culte a 9n30. Culte a 15h00, suivi a 16H30 DE L’As-
SEMBLEE GENERALE ANNUELLE et a 18h30 d’un repas partagé. Apportez un
plat chaud ou froid a partager.

Culte 4 9h30.
Culte a Saint-Damase a 14h30

Etude biblique a 19h30 (suite de I’étude du livre de I’ Apocalypse)

Culte a 9h30

2000

Culte a 9h30 avec Sainte Cene.
Culte a9h30
Culte a 9h30

Etude biblique a 19h30 (suite del’étude du livre de I’Apocalypse)

Culte du Jeudi Saint avec la paroisse anglicane francophone de Tous les saints a
18h00, au sous-sol de notre église. Il y aura Sainte Cene dans le cadre d’un re-
pas partagé. Apportez un plat chaud ou froid a partager.

Culte bilingue et interconfessionnel du Vendredi Saint a 19h30. Le culte com-
mencera dans notre église pour se poursuivre et se terminer a la cathédrale an-
glicane.

Culte de Paques a 9h30 avec Sainte Cene.
Culte de Paques avec Sainte Cene a Saint-Damase a 14h30

Culte a 9h30
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MAI

Dimanche

Dimanche
Jeudi

Dimanche

Dimanche
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2000

7 Culte a 9h30 avec Sainte Cene. Culte a Saint-Damase a 14h30
14 Culte a 9h30

18 Etude biblique a 19h30 (suite de I'étude du livre de I’ Apocalypse)

21 Culte 4 9h30. Culte a Saint-Damase a 14h30
28 Culte 4 9h30

Activités spéciales

MARS

Jeudi le 16

AVRIL

Du lundi 3 au
mercredi 5

Du mercredi 5 au
vendredi 14

Samedi 8 et di-
manche 9
Jeudi le 13

Samedi le 15

Du jeudi 27 au

mardi 2 mai
MAI
Samedi le 20

Du vendredi 26
au dimanche 28

Rencontre oecuménique d’étude biblique, de 19h30 a 21h00, a la cathédrale angli-
cane de la Sainte-Trinité. «Se mettre a I'ceuvre» Dt 30,19-20 Ag1l

Expo-bible au Pavillon Desjardins de I’'Université Laval, a I'initiative de la Société
Biblique Canadienne.

« Proclamation : La Parole du Seigneur », a la Halte-bouffe du Pavillon Desjar-
dins de I’'Université Laval, tous les jours de 7h a 21 h, a I'initiative de la Société
Biblique Canadienne

Pléniere (assemblée générale annuelle) du Consistoire Laurentien, a I'Eglise unie
Saint-Jean, a Montréal. Notre pasteur sera remplacé pour le culte du dimanche.

Rencontre cecuménique d’étude biblique, de 19h30 a 21h00, a I'église anglicane
St. Michael, a Sillery. «Apprendre a vivre ...en personne croyante» Mi 6,8 Ti 2,12

Journée du Modérateur de I’Eglise unie du Canada, a I’'Université du Québec a
Montréal (UQAM).

Notre pasteur sera a Toronto pour participer a la réunion de printemps de I'exé-
cutif du Conseil général de I’Eglise unie, a titre de représentant-pasteur de la
composante francophone. Il sera remplacé pour le culte du dimanche.

Mariage de Sophie Bourget et Victor Fradlein, a 16h00

Assemblée générale annuelle du Synode Montréal & Ottawa, a Sainte-Anne-de-
Bellevue. Notre pasteur sera remplacé pour le culte du dimanche.
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Mes chers amis.

Non Ces recettes ne sont pas trop longues, non il n"y en a pas trop. Si vous étes comme moi il faut se
faire plaisir quand on mange, il faut se faire plaisir quand on cuisine c’est pourquoi je Vous propose
cette rubrique ludique chaque mois. A chaque parution ces recettes font un repas complet. Vous
pouvez les ranger dans vos placards ou encore vous pouvez les étaler dans le mois et vous régaler
non pas UNE fois mais QUATRE fois..... Vous vous régalez n’est-ce pas !!!!!

Pour cette fois je vous propose en entrée un paté que plusieurs parmi vous on déja goaté. Comme
c’est souvent le cas quand on fait de la charcuterie, il se fait en grosse quantité que vous pouvez faci-
lement congeler. Vous pourrez le manger seul ou en petites tranches avec une salade et des tomates,
accompagné de petits cornichons (pas sucrées). A la suite vous humerez et gotterez des odeurs et
des mets typiguement Francais, des filets de dinde au pastis et aux asperges et des pommes dau-
phine. Pour le dessert une compote de pommes un peu particuliere mais qui sans sucre permet a
tout le monde d’y manger.

Que boire ? Un cote du Rhone ou, comme Jacques le préfere, un Brouilly.
Paté en gelée

Donne 4 a 5 petits patés : 30 ml de beurre doux, 2 oignons hachés, 250 gr de foies de poulet, 250 gr
de foies de veau, 2 gousses d’ail hachées, 2 ceufs, 45 ml de cognac, 500 gr de porc haché, 500 gr de
veau haché, sel, poivre, persil haché, piment de Jamaique (pour ceux qui veulent), thym, noix mus-
cade, quelques tranche de bacon maigre, 1 bouillon de poulet (250 ml), 125 ml d’eau 2 enveloppe de
gélatine, 40-60 ml de sherry et un peu de vin blanc. Feuille de laurier pour la décoration.

Dans une poéle faites fondre le beurre et faites dorer les oignons. Ajouter les foies de poulet et de
veau, cuire 3-4 minutes. Laisser refroidir et passer au robot. Incorporer les ceufs, le cognac et I'ail.
Dans un grand bol verser le mélange et ajouter le porc et le veau hachés, le sel , poivre, persil, pi-
ment, thym et muscade. Mélanger parfaitement et verser dans des petits moules en gres tapissés de
tranche de bacon. (vous pouvez utiliser des moules en aluminium). Mettez les moules recouvert de
papier d’aluminium dans un grand plat de bain marie et mettez au four préchauffé (375° F) 35 a 40
minutes (1h30 pour les gros patés). Retirer du four et jeter le surplus de gras. Mettez du papier d’a-
luminium sur les patés et poser un poids sur chaque paté (petite boite de conserve). Mettez le tout
au réfrigérateur.

Le lendemain faites la gelée, elle doit étre parfumée pour étre bonne.....

Dans une casserole mélanger le bouillon de poulet, I’eau, le vin blanc et le sherry, saler, poivrer et
saupoudrez de gélatine. Laissez reposer puis faites chauffer a feu doux pour dissoudre la gélatine
retirer du feu et laisser refroidir. Versez sur chaque paté et piquez d’une feuille de laurier. Laisser
prendre au réfrigérateur.

Roulés de dinde aux asperges, sauce au pastis
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6 portions : 6 escalopes de dinde, poivre, 6 tranches de fromage fondu, 1 boite d’asperges en
conserve, 6 tranches de bacon, 1 boite de coeurs de palmier, 500 ml de bouillon de poulet, zeste et jus
d’1 citron, 1 jaune d’ceuf, 50 ml de pastis, 1 cuillere de fécule de mais.

Poivrez les escalopes et déposez sur chacune une tranche de fromage, 3-4 asperges, 2 morceaux de
cceur de palmier que vous avez coupé en long. Rouler les asperges enrobées d’1 tranche de bacon et
ficeler le paguet (demandez a votre boucher de la ficelle si vous n’en avez pas). Mélanger le bouillon
de poulet, le jaune d’ceuf, le zeste et le jus de citron. Dans une poéle faites dorer les roulés et dégla-
cer au pastis puis versez le bouillon. Laisser cuire 20 minutes a feu moyen en tournant les roulés.
Juste avant de servir, retirer les roulés. Ajoutez dans la poéle la fécule et faites mijoter la sauce afin
gu’elle devienne une creme que vous verserez sur les roulés au moment de servir. Le mélange Pastis
et Asperge et surprenant et fantastique !!! (C’est parfaitement vrai ! Jacques et Genevieve)

Pomme Dauphine
Un peu long a préparer et nécessite une friteuse mais vous pouvez utiliser le grill de votre four.
Faites une pate a choux non sucrée.
Y | d’eau, 1 pincée de sel, 50 gr de beurre, 150 gr de farine, 4 ceufs
Porter I’eau a ébullition avec le sel et le beurre, ajouter la farine et mélanger pour obtenir une boule

épaisse. Ajouter les ceufs un par un.

Faites une purée de pomme de terre. Surtout faites cuire les pommes plus longtemps que d’habitude
car vous ne mettrez que du beurre pour les broyer. Ajouter du sel et de la noix muscade.

Ajouter et mélanger 1/3 de pate a choux a la purée (pas 1/3 de la pate a choux) faites de petites bou-
les de pate et plongez- les dans la friteuse quelques minutes.
Compote de pommes

6-7 pommes, 1 banane, zeste et jus d'1 citron, 2 cuilleres de concentré de vanille, 100 gr de rhubarbe
en morceaux congelés.

Peler et couper les pommes en petits cubes. Peler la banane et coupez-la en morceaux. Dans une cas-
serole mettez les pommes, la banane le zeste et le jus de citron, les rhubarbes, la vanille. Faites cuire
a feu doux pendant une demi-heure.

Laisser refroidir et mettez au froid, la compote est meilleure froide.....

Bon appétit a tous et a la prochaine.



